
Eau potable, fraîche ou tempérée, en libre accès. Prix nets TTC, taxes et service inclus.

Moules
en saupiquet. 

Anchois.

Tartare marin
selon la marée. 

Chou à la crème
pistache.

8€

Tarte 
aux fruits rouges.

8€

Encornets à l’ail. 

Le poisson du jour. 

Andouillette 5A Duval
sauce Jean Vignard.

Entrecôte de bœuf français
sauce béarnaise.

12 bulots.
 10€

Glace ou sorbet 
du jour.

3.50€ la boule

Langoustines
décortiquées

au court bouillon ;
mayonnaise aux

algues de l’île. 

Pâté Marguerite.
20€

Charcuteries Oteiza
pickles, pain de campagne grillé, 

beurre aux algues, cottage cheese. 
 25€

Soupe de tomate
stracciatella.

13€ 

Salade de tomates
au basilic. 

14€ 

Pommes allumettes.
 5€

Melon et San Daniele. 
16€

Maison Ortiz
17€

 9€

en deux tailles : 
15€      22€

22€

22€

30€

 26€

35€

Croquettes charentaises. 
11€

Crème de courgettes 
à la menthe.

 5€

Purée de pomme de terre 
au beurre demi-sel.

 5€

Salades du moment. 
 4€

Œuf au plat 
lard blanc de Bigorre. 

13€

Jambon cru & 
rillette de canard Oteiza. 

23€

Txistorra 
condiment Saint-Dalfour, abricot. 

13€

Sucré

La Mer

À la plancha

La Terre

La carte

Hamburger de bœuf
garniture au choix.

25€

Tarte au chocolat.
8€

Tiramisu.
8€

Panna cotta à l’abricot
amande polignac.

9€

Fromages

Pâte du jour. 
 16€

Assiette de fromages
fermiers du moment.

 10€


